Zalacznik nr. 1 do zapytania na
dostawe ryb i przetwordw rybnych
(DAG.260.6.2023)

Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamowienia sg sukcesywne dostawy ryb i przetworéw rybnych dla potrzeb
mieszkancow Domu Pomocy Spotecznej, przy ul. Nowomiejskiej 19 we Wioclawku oraz
uczestnikow Centrum wsparcia Spotecznego przy ul. Piekarskiej 25 w ilosciach okreslonych w
pkt 1 i rodzajach okreslonych w pkt 2:

filet z dorsza kg 160

filet z limandy kg 90 |
filet $ledziowy kg 160
karp dzwonko kg 20 |
' konserwa rybna szt. 300
loso$ wedzony kg 2 |
loso$ swiezy kg 10
miruna kg 90
| makrela wedzona kg 220
| tuniezyk w puszce szt. 50

Szezegolowa charakterystyka zapotrzebowanych produktow:

Filet z dorsza — op. 3kg — 8 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

filety cale, ze skorg, $wieze, mrozone, bez osci i obeych zanieczyszezen, tkanka miesna jasna
o naturalnej barwie, charakterystycznej dla danego gatunku, bez plam i przebarwien, bez
nadmiernego oblodzenia, glazura do 7%, $wiezy zapach,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - folia/karton

opakowanie zbiorcze — karton

Filet z limandy — op. do 5 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

lilety cale. bez skory, mrozone, bez osci i obcych zanieczyszezen, tkanka miesna jasna
o naturalnej barwie, charakterystycznej dla danego gatunku. bez plam i przebarwien. bez
nadmiernego oblodzenia, glazura do 30%.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - folia/karton

opakowanie zbiorcze — karton
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Filet §ledziowy —op. do 4 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

cate filety sledzia solonego bez skéry., w zalewie solonej, bez obcych zanieczyszczen, produkt
soczysty o delikatnej teksturze i tagodnym smaku, tkanka migsna jasna, biata do lekko kremowej.
o prawidlowym zapachu i $wiezosci.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - wiaderko z tworzywa sztucznego

opakowanie zbiorcze — wiaderko z tworzywa sztucznego

Karp —dzwonko - 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

dzwonko z miesa ryby, swieze. mrozone, oddzielone od pozostalych czgsci anatomicznych ryby.
bez obcych zanieczyszezen, na skorze dopuszeza si¢ przezroczysty sluz, powierzchnie cigé
gladkie, bez poszarpanych krawedzi nie dopuszceza si¢ pozostalosci wnetrznosci, tkanka miesna
o naturalnej barwie, charakterystycznej dla danego gatunku ryb, tkanka miesna sprezysta, bez
plam i przebarwien, nie rozpadajaca sig, o prawidlowym zapachu,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - folia/karton; opakowanie zbiorcze — karton

Konserwa rvbna —op. 170 ¢

Wymagania klasyfikacyjne:

Filet z makreli lub $ledziowy w sosie pomidorowym, zawarto$¢ ryb w produkcie nie mniej jak
55%. konsystencja dos¢ $cista. smak i1 zapach charakterystyczny dla produktu oraz przypraw
i dodatkow, konserwy powinny by¢ szczelne 1 nie wykazywaé wad zamknigcia puszki, odpowiedni
termin do spozycia. nie dopuszcza si¢ oznak korozji i zanieczyszezen puszki.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — metalowe opakowanie; opakowanie zbiorcze — karton

F.0s08 wedzony — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

wedzone platy ryby, do bezposredniego spozycia wskutek dzialania dymu wedzarniczego tkanka
miesna powinna by¢ odpowiednio jedrna, prawidlowo, réwnomiernie wywedzona.
niedopuszczalne przewedzenie lub niedowedzenie, zapach wlasciwy dla ryb wedzonych.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - folia termokurczliwa

opakowanie zbiorcze — karton

F.oso$ swiezv - 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

cale ptaty z miesa ryby. ze skora, oddzielone od pozostatych czgsci anatomicznych, bez obeych
zanieczyszczen, na skorze dopuszeza si¢ przezroczysty $luz, tkanka miesna o naturalnej barwie.
charakterystycznej dla danego gatunku ryb, dopuszcza sie réozowa tkanka miegsna sprezysta.
bez plam i przebarwien. nie rozpadajaca si¢. o prawidtowym zapachu,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - folia/karton

opakowanie zbiorcze — karton
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Miruna filet — op. do 3kg
Wymagania klasyfikacyjne:

Plat z migsa miruny o nieregularnej wielkosci i ksztalcie, oddzielony od pozostatych czesci
anatomicznych ryby cigciem, wykonanym réwnolegle do kregostupa z pozostawieniem skory i
wyrostkow oscistych krggostupa, blona otrzewna i zebra usunigte, klasa I Filety cale, bez obcych
zanieczyszcezen, na skorze dopuszeza sie przezroczysty $luz: Wady niedopuszezalne ryb: - zapach
i smak migsa: jetki, gorzki, kwasny, gnilny, inny obcy, - wystepowanie pasozytow szkodliwych
dla zdrowia ludzkiego lub nadajgcy rybom odrazajacy wyglad, Tkanka miesna o naturalnej barwie,
charakterystycznej dla miruny,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - folia/karton

opakowanie zbiorcze — karton

Makrela wedzona — op. do 3 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

swieza, wedzona tuszka ryby — pozbawiona glowy wraz z pasem barkowym z ptatami brzusznymi.
z usunigtymi wnetrznosciami, do bezposredniego spozycia po poddaniu obrébee termiczne;
wskutek dziafania dymu wedzarniczego, tkanka miesna powinna by¢ odpowiednio jedrna,
prawidlowo, rownomiernie wywedzona, niedopuszczalne przewedzenie lub niedowedzenie; cale,
bez obeych zanieczyszezen nie uszkodzone, z odpowiednio przylegaj gca skora, zapach wilasciwy
dla ryb wedzonych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - folia/karton

opakowanie zbiorcze — karton

10. Tunczyk w puszece — op. 170g

Wymagania klasyfikacyjne:

tunczyk w sosie wlasnym, zawarto$¢ ryby w produkeie nie mniej jak 55%, konsystencja dos¢
scista, smak i zapach charakterystyczny dla produktu oraz przypraw i dodatkdw, puszki powinny
by¢ szczelne i nie wykazywa¢ wad zamknigcia, nie dopuszeza sie oznak korozji i
zanieczyszczen puszki.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - metalowe opakowanie

opakowanie zbiorcze — karton

W dniu dostawy zachowane muszg by¢ nw. terminy przydatnosci do spozycia: dla wszystkich
produktow wskazanych w pkt. 1 minimum 7 dni,

Spelnianie wymogoéw Zamawiajgcego, co do jakosci produktow stwierdzane beda kazdorazowo
organoleptycznie. Wykonawca przedtozy Zamawiajacemu na zadanie (w wypadku stwierdzenia
przez Zamawiajacego ewentualnych uwag dotyczacych smaku. zapachu, konsystencji itp.).
aktualne atesty wydane przez uprawnione instytucje dopuszczajace artykuly Zzywnosciowe
do sprzedazy.

Produkty zapotrzebowane musza odpowiada¢ Polskiej Normie lub normom zawartym
w klasyfikacjach ujetych w ustawie z dnia 29.06.1995 r. o statystyce publicznej (Dz. U. Nr 88,
poz. 439 z pozn. zm.).
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W sytuacji odmiennego nazewnictwa poszczegdlnych produktow dopuszeza sie mozliwose
zastosowania nazw wlasnych (firmowych) producenta, ale pod warunkiem, ze produkowany przez
niego produkt jest tozsamy w procesie produkeji, sktadu i grupy technologiczne) z artykulem
podanym w przedmiocie zamdwienia lub rownowazne, tj. rownowazny pod wzgledem jakosci
i wlasciwosei organoleptycznych (kolor, konsystencja, zapach i smak). Nazwa takiego
oferowanego produktu musi znalez¢ si¢ w formularzu ofertowym.

Opakowanie jednostkowe ( dla produktéw wymienionych w pkt.l od a do g ) musi zawierac
ponizsze informacje:

a) nazwa producenta

b) nazwa produktu

¢) pojemnos¢ opakowania

d) termin przydatnosci do spozycia

e) warunki przechowywania

f)  szczegdtowy sklad w wyszezegolnieniem zawartych alergenow spozywcezych

g) zawartos¢ tluszczu

Opakowanie nie moze by¢ brudne, uszkodzone mechanicznie, wgniecione, nieczytelne.
Opakowanie zbioreze ( dla produktéw wymienionych w pkt. 1 od h do n ) musi zawiera¢ ponizsze
informacje:

h) nazwa producenta

i) nazwa produktu

j)  pojemnos¢ opakowania

k) termin przydatnosci do spozycia

)  warunki przechowywania

m) szczegdtowy sklad w wyszezegolnieniem zawartych alergendw spozywezych

n) zawartos¢ tluszczu

Opakowanie nie moze by¢ brudne, uszkodzone mechanicznie, wgniecione, nieczytelne.

Sposob wykonania zamowienia:

a) wykonawca zobowiazany bedzie do sprzedazy oraz sukcesywnego dostarczania rvb
i przetwordéw rybnych. Dostawy odbywac si¢ beda maksymalnie 1 raz w tygodniu w miare
potrzeb Zamawiajacego na zasadach okreslonych w projekcie umowy.

b) Zamawiajgcy bedzie dokonywal zamdwien ryb i przetwordw rybnych na podstawie
zamowien jednostkowych okreslonych przez Zamawiajacego i przekazanych Wykonawcy
drogg elektroniczna. zadajac potwierdzenia przyjecia zamowienia,

W przypadkach szczegolnych Zamawiajgcy zobowigzuje sig sktada¢ Wykonawcy zamowienia
7z jednodniowym wyprzedzeniem. w ktérym wyszczegolni: '

a) asortyment i ilosci dostaw:

b) termin realizacji dostaw;

)

)
) ewentualne, specyficzne warunki zamdwienia;
d)

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ korekty zamdwienia o ok. +/- 40% w terminie

do 24 godz. przed dostawa.

Transport:

a) Wykonawca zobowigzuje sie dostarczaé¢ przedmiot umowy specjalistycznym transportem
przystosowanym do przewozu ryb i przetworéw rybnych (samochdd chlodnia lub izoterma)
i na swoj koszt. W przypadku dostarczania produktow wskazanych w przepisach sanitarnych.
wymagajacych decyzji inspekcji sanitarnej o dopuszezeniu srodka transportu, Wykonawca
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zobowigzany jest posiada¢ taka decyzje. do wgladu Zamawiajacego (kiedy bedzie tego
wymagal Zamawiajgcy).
b) Wykonawca zabezpieczy nalezycie dostarczany asortyment na czas przewozu: artykuly
muszg by¢ w prawidlowy sposob opakowane (1j. zabezpieczone przed zanieczyszezeniami
i uszkodzeniami mogacymi powstaé podczas ich transportu do miejsca przeznaczenia
oraz w sposob gwarantujgcy $wiezo$¢ i jakos¢ artykuldw). Wykonawea ponosi catkowita
odpowiedzialnos¢ za dostawe i jako$¢ dostarczonego asortymentu oraz za wady (odgniecenia.
obicia, przeklucia) powstate w czasie transportu.
Zapotrzebowany w pkt 1 asortyment jest wielkoscig maksymalng przewidziana na 12 miesiecy
2024 r tj. do 31.12.2024 r. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia zapotrzebowania
w zaleznosci od czasookresu obowiazywania przyszlej umowy.
llosci podanych artykutow sg ilosciami szacunkowymi ustalonymi na podstawie realizacji dostaw
1 zuzycia przez okres ostatnich 12 miesiecy oraz przewidywanego zapotrzebowania. Z powodu
braku mozliwosci okreslenia dokladnej liczby mieszkafncow i uczestnikow, Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci dostarczanych produktéw do +/- 40 % zaméwienia
podstawowego, w zwiazku z czym Wykonawcy. z ktorym Zamawiajacy podpisze umowe nie stuzy
roszezenie o realizacj¢ dostawy w wielko$ciach podanych przez Zamawiajacego.






