Zatacznik nr 3 do Zapytania ofertowego
z dnia 08.12.2025 1.
DAG.260.2.41.2025

Opis przedmiotu zamowienia

1. Przedmiotem zamodwienia sa sukcesywne dostawy ryb i przetworéw rybnych dla potrzeb
mieszkancow Domu Pomocy Spotecznej przy ulic Nowomiejskiej 19 we Wtoctawku oraz
uczestnikow Centrum Wsparcia Spotecznego przy ul. Piekarskiej 25 w 2026 r.
W ponizszym asortymencie 1 ilo$ci oraz o charakterystyce opisanej w pkt 2:

Lp. | Nazwa j-m. Ilos¢
1. |FILET Z DORSZA kg 200
2. |FILET Z LIMANDY | kg 120
3. |FILET SLEDZIOWY | kg 140
4. |KARP kg 20

KONSERWA
5 | RYBNA szt. 380
6. |[LOSOS WEDZONY | kg 4
7. |LOSOS SWIEZY kg 15
8. |MIRUNA kg 60
MAKRELA
: k 220
% | WEDZONA <
TUNCZYK W
10. | oUs7CE szt. 150

2. Szczegbdtowa charakterystyka zapotrzebowanych produktow:

Filet z dorsza — op. 6kg — 8 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

filety cate, ze skora, Swieze, mrozone, bez osci 1 obcych zanieczyszczen, tkanka migsna jasna
o naturalnej barwie, charakterystycznej dla danego gatunku, bez plam 1 przebarwien, bez

nadmiernego oblodzenia, glazura do 7%, §wiezy zapach,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - folia/karton

opakowanie zbiorcze — karton.



Filet z limandy — op. do S kg
Wymagania klasyfikacyjne:

filety cate, bez skoéry, mrozone, bez osci i obcych zanieczyszczen, tkanka migsna jasna o
naturalnej barwie, charakterystycznej dla danego gatunku, bez plam i przebarwien, bez
nadmiernego oblodzenia, glazura do 30%,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - folia/karton

opakowanie zbiorcze — karton.

Filet Sledziowy —op. do 4 kg
Wymagania klasyfikacyjne:

cate filety sledzia solonego bez skory, w zalewie solonej, bez obcych zanieczyszczen, produkt
soczysty o delikatnej teksturze i tagodnym smaku, tkanka migsna jasna, biala do lekko
kremowej, o prawidlowym zapachu 1 §wiezosci,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - wiaderko z tworzywa sztucznego

opakowanie zbiorcze — wiaderko z tworzywa sztucznego.

Karp — dzwonko - 1 kg
Wymagania klasyfikacyjne:

dzwonko z migsa ryby, §wieze, mrozone, oddzielone od pozostalych czgsci anatomicznych
ryby, bez obcych zanieczyszczen, na skdrze dopuszcza si¢ przezroczysty $luz, powierzchnie
cig¢ gladkie, bez poszarpanych krawedzi nie dopuszcza si¢ pozostalo$ci wnetrznos$ci, tkanka
migsna o naturalnej barwie, charakterystycznej dla danego gatunku ryb, tkanka migsna
sprezysta, bez plam i przebarwien, nie rozpadajaca si¢, o prawidlowym zapachu,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - folia/karton

opakowanie zbiorcze — karton.

Konserwa rybna —op. 170 g

Wymagania klasyfikacyjne:

Filet z makreli lub $ledziowy w sosie pomidorowym, zawarto$¢ ryb w produkcie nie mniej jak
55%, konsystencja do$¢ $cista, smak i zapach charakterystyczny dla produktu oraz przypraw i

dodatkow, konserwy powinny by¢ szczelne i nie wykazywaé wad zamknigcia puszki,
odpowiedni termin do spozycia, nie dopuszcza si¢ oznak korozji 1 zanieczyszczen puszki.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — metalowe opakowanie

opakowanie zbiorcze — karton.

Y.osos wedzony — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

wedzone platy ryby, do bezposredniego spozycia wskutek dzialania dymu wedzarniczego
tkanka migsna powinna by¢ odpowiednio jedrna, prawidlowo, réwnomiernie wywedzona,
niedopuszczalne przewedzenie lub niedowedzenie, zapach wtasciwy dla ryb wedzonych,




Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe - folia termokurczliwa
opakowanie zbiorcze — karton.

Y.osos Swiezy - 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

cate ptaty z migsa ryby, ze skoérg, oddzielone od pozostatych czg¢$ci anatomicznych, bez
obcych zanieczyszczen, na skorze dopuszcza si¢ przezroczysty $luz, tkanka migsna o
naturalnej barwie, charakterystycznej dla danego gatunku ryb, dopuszcza si¢ rozowg tkanka

migsna sprezysta, bez plam i przebarwien, nie rozpadajaca si¢, o prawidtowym zapachu,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - folia/karton

opakowanie zbiorcze — karton.

Miruna filet — op. do 3kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Plat z migsa miruny o nieregularnej wielkos$ci 1 ksztalcie, oddzielony od pozostatych czesci
anatomicznych ryby cigciem, wykonanym réwnolegle do kregostupa z pozostawieniem skory
1 wyrostkoOw oscistych kregostupa, btona otrzewna i zebra usunigte, klasa 1 Filety cale, bez

obcych zanieczyszczen, na skorze dopuszcza si¢ przezroczysty $luz; Wady niedopuszczalne
ryb: - zapach i smak migsa: jetki, gorzki, kwasny, gnilny, inny obcy, - wystepowanie
pasozytow szkodliwych dla zdrowia ludzkiego lub nadajacy rybom odrazajacy wyglad,
Tkanka migsna o naturalnej barwie, charakterystycznej dla miruny,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - folia/karton

opakowanie zbiorcze — karton.

Makrela wedzona — op. do 3 kg
Wymagania klasyfikacyjne:

swieza, wedzona tuszka ryby — pozbawiona glowy wraz z pasem barkowym z platami
brzusznymi, z usunietymi wngtrzno$ciami, do bezposredniego spozycia po poddaniu obrobce
termicznej wskutek dziatania dymu wedzarniczego, tkanka migsna powinna by¢ odpowiednio
jedrna, prawidlowo, réwnomiernie wywedzona, niedopuszczalne przewedzenie lub
niedowedzenie; cate, bez obcych zanieczyszczen nie uszkodzone, z odpowiednio
przylegajaca skora, zapach wtasciwy dla ryb wedzonych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - folia/karton

opakowanie zbiorcze — karton.

Tunczyk w puszce — op. 170g

Wymagania klasyfikacyjne:

tunczyk w sosie wlasnym, zawarto$¢ ryby w produkcie nie mniej jak 55%, konsystencja dos¢
Scista, smak 1 zapach charakterystyczny dla produktu oraz przypraw i dodatkoéw, puszki

powinny by¢ szczelne 1 nie wykazywa¢ wad zamknigcia, nie dopuszcza si¢ oznak korozji i



zanieczyszczen puszki.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe - metalowe opakowanie
opakowanie zbiorcze — karton.

3.

4,

W dniu dostawy zachowany musi by¢ minimum 7 dniowy termin przydatnosci do spozycia
produktéw bedacych przedmiotem dostawy,

Spetnianie wymogéw Zamawiajacego, co do jakosci produktow stwierdzane beda
kazdorazowo organoleptycznie. Wykonawca przedlozy Zamawiajacemu na zadanie (w
wypadku stwierdzenia przez Zamawiajacego ewentualnych uwag dotyczacych smaku,
zapachu, konsystencji itp.), aktualne atesty wydane przez uprawnione instytucje
dopuszczajace artykuty zywno$ciowe do sprzedazy.

. Produkty zapotrzebowane musza odpowiada¢ Polskiej Normie lub normom zawartym w

klasyfikacjach ujetych w ustawie z dnia 29.06.1995 r. o statystyce publicznej (Dz.U. z
2023 1., poz. 773, ze zm.).

. W sytuacji odmiennego nazewnictwa poszczeg6lnych produktéw dopuszcza si¢ mozliwos¢

zastosowania nazw wlasnych (firmowych) producenta, ale pod warunkiem, ze
produkowany przez niego produkt jest tozsamy w procesie produkcji, sktadu i grupy
technologicznej z artykutem podanym w przedmiocie zaméwienia lub rownowazne, tj.
rownowazny pod wzgledem jakos$ci i wlasciwosci organoleptycznych (kolor, konsystencja,
zapach i smak). Nazwa takiego oferowanego produktu musi znalez¢ si¢ w formularzu
ofertowym.

Opakowanie jednostkowe lub zbiorcze musi zawiera¢ ponizsze informacje:

1) nazwa producenta;

2) nazwa produktu;

3) pojemnos$¢ opakowania;

4) termin przydatnos$ci do spozycia;

5) warunki przechowywania;

6) szczegotowy sktad w wyszczegolnieniem zawartych alergendw spozywczych

7) zawarto$¢ thuszczu, przy czym
opakowanie nie moze by¢ brudne, uszkodzone mechanicznie, wgniecione, nieczytelne.

Opakowanie nie moze by¢ brudne, uszkodzone mechanicznie, wgniecione, nieczytelne.

Sposoéb wykonania zamowienia:

1) Wykonawca zobowigzany jest do dostawy zamawianych produktow na wtasny koszt do
siedziby Zamawiajacego dwa razy w tygodniu (za wyjatkiem dni ustawowo wolnych od
pracy) w godz. 7.15 — 7.30 na zasadach okreslonych w projekcie umowy;

2) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ korekty zamowienia o ok. +/- 40% w terminie
do 24 godz. przed dostawa.

10. Transport:

1) Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarcza¢ przedmiot umowy specjalistycznym transpor-
tem przystosowanym do przewozu rodzaju produktow bedacych przedmiotem zamo-
wienia. W przypadku dostarczania produktow wskazanych w przepisach sanitarnych,
wymagajacych decyzji inspekcji sanitarnej o dopuszczeniu $rodka transportu, Wyko-



11.

12.

nawca zobowigzany jest posiada¢ takg decyzj¢, do wgladu Zamawiajacego (kiedy be-
dzie tego wymagal Zamawiajacy);

1) Wykonawca zabezpieczy nalezycie dostarczany asortyment na czas przewozu: produkty
muszg by¢é w prawidlowy sposéb opakowane (tj. zabezpieczone przed
zanieczyszczeniami i uszkodzeniami mogacymi powsta¢ podczas ich transportu do
miejsca przeznaczenia oraz w sposOb gwarantujacy Swiezo$¢ 1 jakos¢ artykutow).
Wykonawca ponosi catkowita odpowiedzialno$¢ za dostawe 1 jakos¢ dostarczonego
asortymentu oraz za wady (odgniecenia, obicia, przeklucia) powstate w czasie
transportu.

Zapotrzebowany w pkt 1 asortyment jest iloscia maksymalng przewidziang w 2026 r.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia zapotrzebowania w zaleznosci
od czasookresu obowigzywania przysziej umowy.

Ilo$ci produktow wskazana w niniejszym dokumencie ma charakter maksymalnych moz-
liwych do zrealizowania przez Wykonawce dostaw. Rzeczywista ilo§¢ zamawianych i do-
starczanych produktéw uzalezniona bedzie od rzeczywistych potrzeb Zamawiajacego,
przy czym Wykonawca nie moze wysuwac roszczen wobec Zamawiajacego w przypadku
realizacji zamowienia w niepetnej wysokosci.



