DAG.260.2.46.2025

Zatgcznik nr 3a do Zapytania ofertowego

Opis przedmiotu zamoéwienia — | cze$¢ - MIESO

zdnia 12.12.2025r.

1. Przedmiotem zamdwienia sq sukcesywne dostawy miesa dla potrzeb mieszkancéw Domu Pomocy
Spotecznej przy ulicy Nowomiejskiej 19 we Wioctawku oraz uczestnikébw Centrum Wsparcia
w ponizszym asortymencie i ilosci oraz o

Spotecznego przy ul. Piekarskiej 25 w 2026 r.

charakterystyce opisanej w pkt 2:

Lp. |Nazwa j-m. llosé
1. | flaki wotowe kg 100
2. | golonka wieprzowa peklowana kg 80
3. | koSci wieprzowe kg 400
4. | koSci wieprzowe wedzone kg 150
5. | migso mielone wieprzowe kg 450
6. | nogi wieprzowe kg 60
7. |ozory wieprzowe kg 120
8. |stonina surowa kg 120
9. |[schabb/k kg 200
10. |fopatka b/k kg 700
11. |karczek b/k kg 200
12. | zeberka paski kg 220
13. | szynka bk kg 80
14. | szynka kulka kg 40
15. | krew kacza I 13
16. |filet z piersi indyka kg 20
17. |filet z piersi kurczaka kg 550
18. | porcje rosofowe drobiowe kg 1000
19. |porcje z kaczki kg 16
20. |udka drobiowe lux kg 150
21. | watroba drobiowa kg 100
22. | zotadki drobiowe kg 165




23. | udziec drobiowy kg 165
24. | skrzydetka drobiowe kg 350
25. |podudzie z kurczaka kg 350

2. Szczegotowa charakterystyka zamawianych produktow:

Flaki wotowe

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob z zotadkow wotowych doktadnie oczyszczonych, flaki Swieze, krojone w paski, bez przypraw, smak
i zapach: typowy, bez obcych smakdw, zapachow i plesni,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - worek hermetycznie zamykany

opakowanie zbiorcze - pojemniki typu Euro.

Golonka wieprzowa peklowana

Wymagania klasyfikacyjne:

surowy element miesny pochodzacy z golonki wieprzowej bez kosci, soczysta, nie rozpadajacy sie,
widoczne uzyte przyprawy, powleczona w siatke przeznaczong do kontaktu z zywno$cig, powierzchnia
boczna pofatdowana, uktad ttuszczu, miesa i skory wkasciwy dla golonki wieprzowej, migénie luzno
zwigzane z ttuszczem, barwa miesa — ré6zowa, niedopuszczalne: zabrudzenie, zaplesSnienie oraz smak i
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — siatka przeznaczona do kontaktu z zywno$cia,

opakowanie zbiorcze — pojemniki typu Euro.

Kosci wieprzowe

Wymagania klasyfikacyjne:

Swieze kosci od schabu lub karkowe, niemrozone, niedopuszczalne: zabrudzenie, zaple$nienie oraz
smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - worek hermetycznie zamykany

opakowanie zbiorcze — pojemniki typu Euro.

Kosci wieprzowe wedzone

Wymagania klasyfikacyjne:

migsiste kosci schabowe lub karkowe, wedzone, niemrozone, zapach swoisty dla migsa wedzonego
wieprzowego, niedopuszczalne: zabrudzenie, zaplesnienie oraz smak $wiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — worek hermetycznie zamykany

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.




Mieso mielone wieprzowe

Wymagania klasyfikacyjne:

wieprzowe z szynki, klasa |, Swieze-niemrozone, bez konserwantéw, migso przed zmieleniem
pozbawione skory, kosSci i $ciegien, nieoddzielane mechanicznie, umyte przed zmieleniem,
niedopuszczalne: zabrudzenie, zaplesnienie oraz smak Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — tacka hermetycznie zamykana

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

Nogi wieprzowe

Wymagania klasyfikacyjne:

Swieza noga wieprzowa przednia odcinana w stawie przedramienno-nadgarstkowym z pozostawieniem
ko$ci nadgarstka przy nodze, wystepuja kosci nadgarstka, srodrecza i palcow, noga tylna odcigta powyze;
stawu skokowego w ten sposob, by guz pietowy koSci pietowej pozostat przy nodze nie odstaniajac
szpiku kostnego, doktadnie oczyszczona ze szczeciny, barwa ttuszczu biata z odcieniem kremowym lub
lekko rézowym, niedopuszczalne: zabrudzenie, zaple$nienie oraz zapach i smak Swiadczacy o
nieSwiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

Stonina surowa

Wymagania klasyfikacyjne:

ttuszcz z migsa wieprzowego, ptat bez skory, barwa od jasnokremowej do biatej, bez zanieczyszczen
mechanicznych i organicznych, niedopuszczalna barwa zotta, Swiadczaca o zapoczatkowanym procesie
jefczenia, matowa, biata, biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym, zapach swoisty,
charakterystyczny dla stoniny surowej,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

Schab b/k

Wymagania klasyfikacyjne:

migso wieprzowe, $wieze, odcinek piersiowo-ledzwiowy bez stoniny, migsien najdtuzszy grzbietu, barwa
jasno do ciemnorozowej, zapach swoisty dla migsa Swiezego wieprzowego, bez zanieczyszczen
mechanicznych i organicznych, bez dodatku surowcoéw zwiekszajacych wodochtonnose,
niedopuszczalne: zabrudzenie, zaple$nienie oraz smak sSwiadczacy o niesSwiezosci lub inny obcy,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

Szynka b/k

Wymagania klasyfikacyjne:

mieso $wieze, surowe bez fatd, skory i ttuszczu pachowego i srédmigsniowego, bez dodatku surowcow
zwigkszajacych wodochtonnos¢, powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkow
kosci, bez pomiazdzonych kosci i przekrwien, barwa migsni: jasnorozowa do czerwonej, barwa ttuszczu:



biata z odcieniem kremowym lub lekko ré6zowym, konsystencja jedrna i elastyczna, niedopuszczalne:
zabrudzenie, zaple$nienie oraz smak $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

topatka b/k

Wymagania klasyfikacyjne:

mieso wieprzowe, bez fatdu skory, gtéwne miesnie: nadgrzbietowy, podgrzbietowy, podtopatkowy,
trojgtowy ramienny, zespot migsni ramiennych, bez dodatku surowcow zwigkszajacych wodochtonnose,
z zanieczyszczen mechanicznych i organicznych, niedopuszczalne: zabrudzenie, zapleSnienie oraz
zapach i smak Swiadczacy o nieSwiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

Karczek b’k

Wymagania klasyfikacyjne:

mieso $wieze, surowe bez fatd, skory i thuszczu pachowego i srédmigsniowego, bez dodatku surowcow
zwiekszajacych wodochtonno$¢, powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkow
kosci, bez pomiazdzonych kosci i przekrwien, barwa mieéni: jasnorézowa do czerwonej, barwa tluszczu:
biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym, konsystencja jedrna i elastyczna, w ksztatcie walca,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

Zeberka paski

Wymagania klasyfikacyjne:

okryte warstwg miesni poprzerastanych ttuszczem, catkowicie pozbawione stoniny i skory, pasy zeber o
dtugosci od 40 do 60 cm o grubosci min. 5 cm, barwa migénia czerwona do ciemno czerwonej bez
lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

Ozory wieprzowe

Wymagania klasyfikacyjne:

Swieze, diugie | waskie, na powierzchni wyraznie widoczne liczne brodawki, powierzchnia lekko wilgotna
dopuszczalna lekko obsuszona, niedopuszczalna powierzchnia oélizgta lub ze $ladami plesni,
niedopuszczalne luzne strzepy miesa, czyste, bez Sladow jakichkolwiek zanieczyszczen, barwa:
szarorbzowa, gorna powierzchnia o barwie szarorézowej, popielatej lub brutalnej, niedopuszczalny
zapach obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

Szynka kulka - b/k
Wymagania klasyfikacyjne:




Migso surowe wieprzowe bez fatd skory, ttuszczu, niewedzone, niepakowane, waga 1kg - 1,200kg,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

Krew kacza

Wymagania klasyfikacyjne:

Swieza, z kaczki, bez skrzepow, niedopuszczalne: krew wieprzowa, odpowiednia proporcja krwi i octu,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezo$ci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pojemnik plastikowy

opakowanie zbiorcze — pojemniki typu Euro.

Filet z piersi kurczaka

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt Swiezy, bez skory i kosci, element uzyskany z rozbioru tuszki kurczaka, bez przebarwien i
uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi; schtodzony (temperatura 0°-
4°C), wyglad: witasciwie umieéniona, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek
widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi; dopuszcza si¢ niewielkie naciecia skory i migsni przy
krawedziach ciecia, nie dopuszcza sie miesni nie zwigzanych ze sobg, barwa: jasnorézowa do
ciemnorézowej, barwa miesni naturalna, nie dopuszcza sie wylewow krwawych w miesniach, zapach:
naturalny, charakterystyczny dla migsa z drobiowego, niedopuszczalne: zabrudzenie, zaple$nienie oraz
smak $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy: opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

Filet z piersi indyka

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt Swiezy, bez skéry i kosci, element uzyskany z rozbioru tuszki indyka, bez przebarwien i
uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi; schtodzony (temperatura 0°-
4°C), wyglad: wiasciwie umiesniona, powierzchnia powinna byé czysta, wolna od jakichkolwiek
widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi; dopuszcza sie niewielkie naciecia skory i migéni przy
krawedziach ciecia, nie dopuszcza sie migéni nie zwigzanych ze sobg, barwa: jasnorézowa do
ciemnorozowej, barwa miesni naturalna, nie dopuszcza sie wylewdw krwawych w migéniach, zapach:
naturalny, charakterystyczny dla miesa z drobiowego, niedopuszczalne: zabrudzenie, zaple$nienie oraz
smak $wiadczacy o nieSwiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

Porcje rosotowe drobiowe

Wymagania klasyfikacyjne:

Swieze, | klasy jako$ci, zapach charakterystyczny dla miesa $wiezego, element uzyskany z rozbioru tuszki
kurczaka 1. korpus z szyjg, bez przebarwien i uszkodzern mechanicznych oraz bez zanieczyszczen
obcych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro




Porcje z kaczki

Wymagania klasyfikacyjne:

Swieze, | klasy jakosci, zapach charakterystyczny dla $wiezego miesa kaczego, element uzyskany z
rozbioru tuszki kaczki tj. korpus z szyja, bez przebarwien i uszkodzerh mechanicznych oraz bez
zanieczyszczen obcych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

Udka drobiowe lux

Wymagania klasyfikacyjne:

element tuszki kurczaka obejmujacy kosci udowa, piszczelowg i strzatkowa, tacznie z otaczajacymi je
miesniami, Swieze, | klasy jako$ci, nie mrozone, wtasciwie umiesnione, linia ciecia réwna, nie dopuszcza
sie wylewow krwawych w miesniach Swiadczacych o obttuczeniach, niedopuszczalne: zabrudzenie,
zaplesnienie oraz zapach i smak Swiadczacy o nieSwiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

Watroba drobiowa

Wymagania klasyfikacyjne:

uzyskana podczas patroszenia tuszki z kurczat w postaci podwojnych lub pojedynczych ptatow,
pozbawiona czesci niejadalnych, usuniety catkowicie woreczek zétciowy wraz ze skrawkami zazieleniate;
watroby $wiadczacy o rozlaniu zétci, nie poddawana procesowi mrozenia, $wieza, 0czyszczona z bton, |
klasa jakosci, niedopuszczalne: zabrudzenie, zaplesnienie oraz zapach ismak $wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

Zoladki drobiowe

Wymagania klasyfikacyjne:

z kurczat lub gesi lub kacze, | klasa jako$ci, Swieze, z usunietg tre$cig oraz warstwg zrogowaciata, z
odcietym tuz przy migéniu zotgdkiem gruczotowym i dwunastnica, nadmiar tluszczu usuniety, barwa
jasnoczerwona do ciemnoczerwonej, niedopuszczalne: zabrudzenie, zaplesnienie oraz smak
Swiadczacy o nieSwiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

Udziec drobiowy

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt Swiezy, element tuszki z drobiu obejmujacy koS¢ - udowa, facznie z otaczajgcymi jg miesniami;
dwa cigcia wykonuje sie w stawach, wyglad: udziec wtasciwie umiesniony, prawidtowo wykrwawiony i
ociekniety, linie ciecia rowne, gtadkie, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek
widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi; dopuszcza si¢ niewielkie nacigcia skory i miesni przy
krawedziach ciecia, nie dopuszcza sie migsni i skory nie zwigzanych ze sobg; barwa migéni naturaina,
jasnorézowa, nie dopuszcza sie wylewdw krwawych w miesniach; skora bez przebarwien i uszkodzen




mechanicznych oraz resztek upierzenia; zapach naturalny, charakterystyczny dla miesa z drobiu,
niedopuszczalne: zabrudzenie, zaples$nienie oraz zapach i smak swiadczacy o nieSwiezosci lub inny
obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

Skrzydetka drobiowe

Wymagania klasyfikacyjne:

element tuszki kurczecej obejmujacy dwie kosci (bez lotki), tacznie z otaczajacymi je migSniami, dwa
ciecia wykonuje sie w stawach, barwa migéni naturalna, jasnordzowa, nie dopuszcza sie wylewow
krwawych w miesniach; skora bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz resztek upierzenia.
mieso z , o niskiej zawartosci wody, Swieze (niemrozone i nierozmrazane), prawidtowa barwa, dobrze
oczyszczona, bez wystajacych kosci, zapach charakterystyczny dla migsa $wiezego, niedopuszczalne:
zabrudzenie, zaplesnienie oraz zapach i smak $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro.

Podudzie z kurczaka

Wymagania klasyfikacyjne:

Element tuszki kurczecej, patka czyli dolna ¢wiartka kurczaka, obejmujaca jedng koS¢, facznie

Z otaczajacymi jg miesniami, jedno ciecie wykonuje sie w stawie, wyglad — podudzie wtasciwie
Umigs$nione, prawidtowo wykrwawione i uciete, linia cigcia rowna, gtadka , powierzchnia

Powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen, lub krwi,
dopuszcza sie niewielkie naciecia skory i miesni przy krawedzi ciecia nie dopuszcza sie

Mig$ni i skory nie zwigzanych ze sobg :barwa migéni naturalna, jasnorézowa, nie dopuszcza sie wylewow
krwawych w mig$niach :skéra bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych, oraz resztek upierzenia;
zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa z drobiu, niedopuszczalne

Zabrudzenie , zaple$nienie oraz zapach i smak $wiadczacy o nieSwiezosci lub inny obcy.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

Opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro

3. Dla dostarczanego miesa wymagany min. 4 dniowy termin przydatnosci do spozycia liczony od dnia
dostawy.

4. Spetnianie wymogéw Zamawiajacego, co do jakosci produktdw stwierdzane bedg kazdorazowo
organoleptycznie. Wykonawca przedtozy Zamawiajacemu na zadanie (w wypadku stwierdzenia
przez Zamawiajgcego ewentualnych uwag dotyczacych smaku, zapachu, konsystencii itp.), aktualne
atesty wydane przez uprawnione instytucje dopuszczajgce artykuty zywno$ciowe do sprzedazy.

5. Produkty zapotrzebowane muszg spetniaC wymagania obowigzujgcych krajowych i unijnych
przepisow prawa zywnosciowego, ktdre zostaty wyspecyfikowane w § 4 projektu umowy.

6. W sytuacji odmiennego nazewnictwa poszczegoinych produktéw dopuszcza sie mozliwosé
zastosowania nazw wtasnych (firmowych) producenta, ale pod warunkiem, ze produkowany przez
niego produkt jest tozsamy w procesie produkcji, sktadu i grupy technologicznej z produktem
podanym w przedmiocie zamdwienia lub réwnowazne, tj. rownowazny pod wzgledem jakosci



10.

1.

i wiasciwosci organoleptycznych (kolor, konsystencja, zapach i smak). Nazwa takiego oferowanego
produktu musi znalez¢ sie w formularzu ofertowym.

Opakowanie jednostkowe/zbiorcze kazdorazowo musi zawiera¢ ponizsze informacje:

e

g

nazwa producenta

nazwa produktu

pojemnos¢ opakowania

termin przydatno$ci do spozycia

warunki przechowywania

szczegotowy sktad w wyszczegolnieniem zawartych alergendw spozywczych
zawartos¢ ttuszczu

Opakowanie nie moze by¢ brudne, uszkodzone mechanicznie, wgniecione, nieczytelne.

Sposob wykonania zaméwienia:
a.

wykonawca zobowigzany bedzie do sprzedazy oraz sukcesywnego dostarczania miesa. Dostawy
odbywac¢ sie bedg 3 razy w tygodniu (poniedziatek, sroda, pigtek) na zasadach okreslonych w
projekcie umowy.

Zamawiajacy ztozy zamdwienie mailowo, przynajmniej z 24 godzinnym wyprzedzeniem, max. 2
razy w tygodniu, zadajac potwierdzenia przyjecia zamowienia przez Wykonawce,

w zamowieniu zamawiajacy wyszczegOlni: asortyment i ilosci, termin realizacji dostaw,
ewentualne, specyficzne warunki zaméwienia;

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwoSC korekty zamoéwienia o ok. +/- 20% w terminie
do 24 godz. przed dostawa.

Transport:
a.

Wykonawca zobowigzuje sie dostarcza¢ przedmiot umowy specjalistycznym transportem
przystosowanym do przewozu migsa (samochod chtodnia lub izoterma) i na swodj koszt.
W przypadku dostarczania produktéw wskazanych w przepisach sanitarnych, wymagajgcych
decyzji inspekcji sanitarnej o dopuszczeniu srodka transportu, Wykonawca zobowigzany jest
posiadac takg decyzje, do wgladu Zamawiajacego (kiedy bedzie tego wymagat Zamawiajacy).
Wykonawca zabezpieczy nalezycie dostarczany asortyment na czas przewozu: artykuty musza
by¢ w prawidtowy sposéb opakowane (. zabezpieczone przed zanieczyszczeniami
i uszkodzeniami mogacymi powsta¢ podczas ich transportu do miejsca przeznaczenia
oraz w sposdb gwarantujacy $wiezo$¢ i jakos¢ artykutdw). Wykonawca ponosi catkowitg
odpowiedzialnos¢ za dostawe i jako$¢ dostarczonego asortymentu oraz za wady (odgniecenia,
obicia, przektucia) powstate w czasie transportu.

Zapotrzebowany w pkt 1 asortyment jest wielkoscig maksymaling przewidziang na 12 miesiecy 2026
r tj. do 31.12.2026 r. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia zapotrzebowania w
zaleznosci od czasookresu obowigzywania przysztej umowy.

llodci podanych artykutdw sg ilosciami szacunkowymi ustalonymi na podstawie realizacji dostaw i
zuzycia przez okres ostatnich 12 miesiecy oraz przewidywanego zapotrzebowania. Z powodu braku
mozliwosci okreslenia doktadnej liczby mieszkancédw i uczestnikdw, Zamawiajacy zastrzega sobie
prawo do zmiany ilosci dostarczanych produktéw do +/- 40 % zamdwienia podstawowego, w zwigzku
z czym Wykonawcy, z ktérym Zamawiajacy podpisze umowe nie stuzy roszczenie o realizacje
dostawy w wielkoSciach podanych przez Zamawiajacego.



