Zatacznik nr 3 do Zapytania ofertowego
z dnia 11.12.2024 r.
DAG.260.27.2024

Opis przedmiotu zamowienia

1. Przedmiotem zamowienia jest sukcesywna dostawa artykutow zywno$ciowych sypkich,
przypraw 1 przetworow dla Domu Pomocy Spotecznej przy ul. Nowomiejskiej 19 oraz
uczestnikow Centrum Wsparcia Spotecznego przy ul. Piekarskiej 25 we Wioctawku w 2025
r.. w ponizszym asortymencie i ilo$ci oraz o charakterystyce opisanej w pkt 2:

Lp. |[Nazwa j.m. Ilos¢é
Artykuly sypkie
1. |BUDYN W PROSZKU kg 50
2. |CUKIER kg 2100
3. |CUKIER PUDER kg 28
4. |CUKIER WANILIOWY kg 9
5. | FASOLA SUCHA kg 100
6. | GALARETKA OWOCOWA W kg %
PROSZKU
7. | GROCH POLOWKI kg 32
8. |KAKAO kg 12
9. |KASZA GRYCZANA kg 60
10. |KASZA JAGLANA kg 70
11. |KASZA JECZMIENNA kg 90
12. |KASZA MANNA kg 100
13. |KASZA PECZAK kg 30
14. |KISIEL W PROSZKU kg 70
15. |KLEIK RYZOWY kg 24
16. | MAKA PSZENNA TYP 450 kg 1000
17. |MAKA ZIEMNIACZANA kg 45
18. |PLATKIKUKURYDZIANE kg 48
19. |PLATKI OWSIANE kg 40
20. |PROSZEK DO PIECZENIA kg 45
21. |RYZ JASMINOWY/BASMATI kg 210
22. |SOCZEWICA ZIELONA kg 38




23. |SOS PIECZENIOWY CIEMNY kg 6
24. |SEZAM kg 0,5
25. |ZELATYNA kg 8
26. |SOS SAELATKOWY szt 80
Makarony

27. | MAKARON NITKI kg 140
28. | MAKARON (ROZNE KSZTALTY) kg 480

MAKARON DO FASZEROWANIA kg 5
29. |(MUSZLE)
30. | MAKARON SPAGHETTI kg 50
31. | MAKARON ZIARNO kg 35

Bakalie

MIESZANKA OWOCOW kg 5
32. |SUSZONYCH
33. |MIGDALY PLATKI kg 2,40
34. |ORZECHY WELOSKIE SUSZONE kg 2
35. |RODZYNKI kg 10
36. | SLIWKI KALIFORNIJSKIE kg 3
37. | WIORKI KOKOSOWE kg 2

Przyprawy

38. |BAZYLIA SUSZONA kg 0,8
39. |CURRY szt 30
40. |CYNAMON MIELONY kg 1,2
41. |CZABER SUSZONY kg 0,2
42. |CZOSNEK GRANULOWANY kg 28
43. | GALKA MUSZKATOLOWA kg 0,8
44. | GOZDZIK kg 0,2
45. |IMBIR MIELONY kg 0,5
46. | KURKUMA kg 1
47. | KMINEK kg 0,5
48. | KWASEK CYTRYNOWY kg 5,8
49. |LISC LAUROWY kg 1,5
50. |MAJERANEK kg 7
51. |OREGANO kg 1
52. |PAPRYKA MIELONA SEODKA kg 7




53. |PAPRYKA MIELONA OSTRA kg 0,5
54. |PIEPRZ CZARNY MIELONY kg 6
55. |PIEPRZ CZARNY ZIARNISTY kg 1
56. |PRZYPRAWA KORZENNA kg 0,3
57. |PRZYPRAWA DO ZUP W PLYNIE | 42
58. |PRZYPRAWA WARZYWNA kg 140
59. [SOS SOJOWY | 15
60. |SOL JODOWANA kg 200
61. |ZIELE ANGIELSKIE kg 3
62. |ZIOLA PROWANSALSKIE kg 0,5
Dodatki porcjowane

63. |DZEM PORCJOWANY kg 10
64. |HERBATA CZARNA W KOPERTACH| kg 1,5

HERBATA OWOCOWA W kg 15
65. |KOPERTACH
66. |MIOD PORCJIOWANY kg 50

Stodycze

CIASTA KRUCHE W POLEWIE kg 25
67. | CZEKOLADOWEJ
68. | CIASTKA KRUCHE MASLANE kg 45
69. | CIASTKA KRUCHE Z MARMOLADA | kg 50
70. |CHLEBEK MARCEPANOWY kg 3
71. | CUKIERKI CZEKOLADOWE kg 15
72. |CZEKOLADA MLECZNA szt 125
73. |GALARETKA W CZEKOLADZIE szt. 125
74. |HERBATNIKI kg 30
75. | WAFELKI szt. 125

ZESTAW Z CZEKOLADY (BOZE ot 125
76. |NARODZENIE)

ZESTAW Z CZEKOLADY
77. | (WIELKANOC) szt. | 125
78. |PTASIE MLECZKO szt. 125
79. |BABKA PIASKOWA szt. 125

Przetwory




80. |ANANAS W PUSZCE kg 28
81. |BRZOSKWINIE W PUSZCE kg 25
82. |CHRZAN TARTY kg 34
83 |DZEM OWOCOWY kg 150

FASOLA KONSERWOWA kg 1
84. |CZERWONA
85. | GROSZEK KONSERWOWY kg 80
86. |KETCHUP LAGODNY | 110
87. |KONCENTRAT POMIDOROWY | 170
88. |KUKURYDZA KONSERWOWA kg 35
89. |MAJONEZ kg 170
90. |MASA JABLKOWA kg 120
91. |MASA KAJMAKOWA kg 6,12
91. |MASA MAKOWA szt. 10
93. |MUSZTARDA STOLOWA kg 35
94. |OGOREK KONSERWOWY kg 170
95. |OLIWKI CZARNE W ZALEWIE kg 4
96. |PIECZARKA KONSERWOWA kg 90
97. |PAPRYKA KONSERWOWA kg 120
08. |POWIDLA SLIWKOWE kg 70
99. |SELER KONSERWOWY kg 26
100. | SOK OWOCOWO-WARZYWNY | 300
101. | SZCZAW KONSERWOWY kg 30

Ocet, olej
102. |OCET 10% | 20
103. |OLEJ | 500
104. |OLIWA Z OLIWEK [ 2
Kawy i herbaty

HERBATA CZARNA kg 20
105. | GRANULOWANA
106. |HERBATA EKSPRESOWA kg 1,6




HERBATA EKSPRESOWA kg 50
107. |OWOCOWA
108. | HERBATA MIETOWA kg 30
109 | KAWA MIELONA kg 10
110. | KAWA ROZPUSZCZALNA kg 2

KAWA ZBOZOWA kg 20
111. |ROZPUSZCZALNA

Wody, soki, dodatki i inne

112. |DROZDZE kg 10
113. |CIASTO FRANCUSKIE kg 15
114. | AROMAT CYTRYNOWY szt. 20,00
115. |SOK OWOCOWY W KARTONIE | 42
116. | SYROP OWOCOWY | 290
117. | WODA MINERALNA NIEGAZ. | 49,5

2. Szczegodtowa charakterystyka zapotrzebowanych produktow:

Budyn w proszku

Wymagania klasyfikacyjne:

bez cukru, rézne smaki, sktad min.: skrobia ziemniaczana, barwnik beta karoten, min. opak.
40g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Cukier

Wymagania klasyfikacyjne:

cukier (sacharoza) biaty otrzymany z burakow cukrowych, o drobnych krysztatkach,
przeznaczony do bezposredniego spozycia, opak. 1 kg, termin przydatnosci do spozycia min.
3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Cukier puder

Wymagania klasyfikacyjne:

bardzo drobno zmielony cukier krysztat, min. opak. 0,50kg, termin przydatnosci do spozycia
min. 3 miesigce

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa/foliowa; opakowanie zbiorcze — folia
termokurczliwa/karton tekturowy.



Cukier waniliowy

Wymagania klasyfikacyjne:

potaczenie krysztatow cukru z otartg waniling, bez obcych zapachow i smakow, min. opak.
32g, termin przydatno$ci do spozycia min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Fasola sucha

Wymagania klasyfikacyjne:

fasola sucha typu Jas, w catosci, bez obcych zapachéw i smakoéw, min. opak. 0,5kg, termin
przydatnosci do spozycia min.1 miesiac,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — worek foliowy.

Galaretka owocowa w proszku

Wymagania klasyfikacyjne:

rézne smaki, sypka, bez sztucznych barwinkow i srodkow konserwujacych, min. opak. 75g,
termin przydatno$ci do spozycia min.3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Groch polowki

Wymagania klasyfikacyjne:

groch suchy, potowki, bez obcych zapachow 1 smakéw, min. opak. 0,5kg, termin przydatnosci
do spozycia min.1 miesiac,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — worek foliowy.

Kakao

Wymagania klasyfikacyjne:

ciemne, od 10 do 12% zawartosci tluszczu, sypkie, bez obcych zapachow 1 smakdw, min. opak.
100g, termin przydatnos$ci do spozycia min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/pudetko tekturowe; opakowanie zbiorcze — karton
tekturowy.

Kasza gryczana
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany z gryki, prazony, przeznaczony do celow konsumpcyjnych, bez obcych

zapachow 1 smakow, min. opak.400g, termin przydatno$ci do spozycia min. 3 miesigce,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - torebka papierowa/foliowa; opakowanie zbiorcze — worek
foliowy/karton tekturowy.



Kasza jeczmienna

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z ziaren j¢czmienia, przeznaczony do celow konsumpcyjnych, bez obcych
zapachow i smakdéw, opak.1 kg, termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa/foliowa; opakowanie zbiorcze — worek
foliowy/karton tekturowy.

Kasza manna

Wymagania klasyfikacyjne:

sucha, sypka, bez oznak lepkosci i1 grudek, bez obcych zapachow i smakéw, opak. 1 kg, termin
przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa/foliowa; opakowanie zbiorcze — worek
foliowy/karton tekturowy.

Kasza jaglana

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z tuskanego prosa, przeznaczony do celéw konsumpcyjnych, bez obcych
zapachow i smakow, opak. 1kg, termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa/foliowa; opakowanie zbiorcze — worek
foliowy/karton tekturowy.

Kasza peczak

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z ziaren jeczmienia, przeznaczony do celow konsumpcyjnych, bez obcych
zapachow 1 smakow, opak. 1kg, termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa/foliowa; opakowanie zbiorcze — worek
foliowy/karton tekturowy.

Kisiel w proszku

Wymagania klasyfikacyjne:

sktad min.: skrobia ziemniaczana, regulator kwasowos$ci-kwas cytrynowy, bez konserwantow,
sypki, min. opak. 40g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton
tekturowy.

Kleik ryzowy

Wymagania klasyfikacyjne:

kleik ryzowy, bez oznak lepkos$ci i grudek, sypki, bez obcych zapachéw i smakéw, min.
opak.180g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce,



Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Maka pszenna typ 450
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany z oczyszczonego ziarna pszenicy 100%, suchy, sypki, bez obcych zapachoéw

1 smakow, opak. 1kg, termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Maka ziemniaczana
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany przez mechaniczne oddzielenie od innych czesci sktadowych ziemniaka,

wyplukanie, oczyszczenie, wysuszenie 1 odsianie, przeznaczenie do celéw spozywczych,
suchy, sypki, bez obcych zapachow i smakow, opak. 1kg, termin przydatnosci do spozycia
min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Platki kukurydziane

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z oczyszczonego ziarna kukurydzy poddanego w procesie produkcyjnym
odpowiednim zabiegom hydrotermicznym, gotowy do spozycia bez dodatkowej obrobki

termicznej, bez obcych zapachow 1 smakéw, min. opak. 1 kg, termin przydatnosci do spozycia
min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/worek

foliowy.

Platki owsiane

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt uzyskany w procesie przetworzenia ziaren owsa, bez obcych zapachéw 1 smakéw, min.
opak. 500g, termin przydatnos$ci do spozycia min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — Kkarton
tekturowy/worek foliowy.

Proszek do pieczenia

Wymagania klasyfikacyjne:

sypka, sucha mieszanina zawierajaca zwigzek chemiczny rozkladajacy si¢ w podwyzszonej
temperaturze z wydzieleniem produktéw gazowych, bez obcych zapachéw i smakow,
min. opak.32g, termin przydatnos$ci do spozycia min. 2 miesiace,




Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton
tekturowy.

Ryz jaSminowy

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany w procesie przetwarzania ziaren ryzu, sypki, dlugoziarnisty typu
jasminowy, biatego koloru, bez obcych zapachow i smakow, opak.1 kg, termin przydatnosci

do spozycia min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton
tekturowy/worek foliowy.

Sos pieczeniowy ciemny

Wymagania klasyfikacyjne:

sos pieczeniowy ciemny w proszku, zapach i smak charakterystyczny dla danego produktu,
min. opak. 30g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/worek

foliowy.

Soczewica zielona
Wymagania klasyfikacyjne:
soczewica zielona, przeznaczona do celéw konsumpcyjnych, bez obcych zapachow 1 smakow,

opak. lkg, termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa/foliowa; opakowanie zbiorcze — karton
tekturowy/worek foliowy.

Sezam

Wymagania klasyfikacyjne:

nasiona sezamu, o zlotej lub brazowej barwie, bez obcych zapachow i smakoéow, min.
opak.200g, termin przydatno$ci do spozycia min. 1 miesiac,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — Kkarton
tekturowy/worek foliowy.

Zelatyna

Wymagania klasyfikacyjne:

naturalne rozpuszczalne biatko, zelujace, uzyskane w wyniku czgsciowej hydrolizy kolagenu
pochodzacego z kos$ci, skéry i1 skorek oraz Sciggien zwierzat, min. opak. 30g, termin
przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce,



Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/worek
foliowy.

Sos salatkowy

Wymagania klasyfikacyjne

sos satatkowy w proszku, forma mielona, zapach i smak charakterystyczny dla danego produktu
min.opak.30 g, termin przydatnosci do spozycia 2 miesigce.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Makaron nitki

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z maki pszennej 1 jaj, poddany procesowi suszenia, w ksztalcie cienkich
nitek, bez obcych zapachéw 1 smakow, termin przydatnosci do spozycia min. 1 miesigc,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/worek

foliowy.

Makaron ( rézne ksztalty)
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany z maki pszennej i jaj, poddany procesowi suszenia, w ksztatcie m.in.:

kolanek, rurek, §widerkow, bez obcych zapachow i smakdw, termin przydatnosci do spozycia
min.1 miesiac,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/worek

foliowy.

Makaron do faszerowania (muszle)

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z maki pszennej i jaj, poddany procesowi suszenia, bez obcych zapachow i
smakdow, rozne rodzaje: rury, muszle, termin przydatnosci do spozycia min. 1 miesigc,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/worek

foliowy.

Makaron spaghetti
Wymagania klasyfikacyjne:
dhugi, cienki, produkt otrzymany z maki pszennej i jaj, poddany procesowi suszenia, bez obcych

zapachow 1 smakow, termin przydatnosci do spozycia min. 1 miesiac,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/worek

foliowy.
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Makaron ziarno
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany z maki pszennej i jaj, poddany procesowi suszenia, w ksztalcie ziaren, bez

obcych zapachdéw 1 smakow, min op. 500g, termin przydatnosci do spozycia min. 1 miesigc,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/worek

foliowy.

Mieszanka suszonych owocow
Wymagania klasyfikacyjne:
suszone owoce m.in.: jabtka, gruszki, morele, brzoskwinie, $liwki i ananasy, poddane

odpowiednim zabiegom, technologicznym i wysuszone w stopniu zapewniajacym ich trwatos¢,
bez obcych zapachdéw i smakéw, min. opak.400g, termin przydatno$ci do spozycia min.2
miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Migdaly platki

Wymagania klasyfikacyjne:

pozbawione skorupy i skorki, pokrojone na plasterki jadra migdatow stodkich, poddane
odpowiednim zabiegom, technologicznym i wysuszone w stopniu zapewniajacym ich trwatos¢,
bez obcych zapachdéw i smakéw, min. opak.100g, termin przydatno$ci do spozycia min.2

miesigce,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Orzechy wloskie suszone

Wymagania klasyfikacyjne:

owoc otrzymany ze S$wiezych, zdrowych orzechow wtloskich, pozbawionych skorupy,
niesiekane, potdwki, poddane odpowiednim zabiegom technologicznym 1 wysuszonych w

stopniu zapewniajgcym ich trwato$¢, min. opak.100g, termin przydatnosci do spozycia min. 2
miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Rodzynki suszone

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany ze $§wiezych, zdrowych, odpowiednio dojrzatych winogron, poddanych
odpowiednim zabiegom technologicznym 1 wysuszonych w stopniu zapewniajagcym ich
trwalo$¢, bez obcych zapachow i smakow, min. opak.200g, termin przydatnosci do spozycia
min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.
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Sliwki kalifornijskie

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany ze $wiezych, zdrowych, odpowiednio dojrzatych pozbawionych pestek
sliwek, poddanych odpowiednim zabiegom technologicznym i wysuszonych w stopniu
zapewniajacym ich trwatos$¢, min. opak.200g, termin przydatno$ci do spozycia min. 2 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Wiorki kokosowe

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany oczyszczonego, drobno pocigtego migzszu owocoOw kokosa, biatego koloru,
bez obcych zapachéw 1 smakoéw, min.opak.200g, termin przydatnosci do spozycia min. 2

miesigce,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Bazylia

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z przesortowanego poddanego procesowi ocierania w wyniku ktérego
zostaly wyeliminowane lodygi a wszystkie rozdrobnione czastki lisci i kwiatow bazylii
przechodzg przez sito, bez obcych zapachéw i smakow, min. opak. 20g, termin przydatnosci
do spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Curry

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany ze sproszkowanej mieszanki przypraw tj.: kurkuma, imbir, sol, kolendra,
chili, czosnek, bez obcych zapachow i1 smakoéw, min. opak. 20g, termin przydatnosci do
spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Cynamon mielony

Wymagania klasyfikacyjne:

cynamon mielony 100%, w sypkiej postaci, bez obcych zapachow i smakéw, min. opak. 20g,
termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Czaber suszony

Wymagania klasyfikacyjne:

100%, suszony, rozkruszony, bez obcych zapachow i smakéw, min. op. 20g, termin
przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce,
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Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka papierowa/foliowa; opakowanie zbiorcze — karton
tekturowy.

Czosnek granulowany

Wymagania klasyfikacyjne:

czosnek granulowany 100%,sypki, bez obcych zapachéw i1 smakéw, min. opak. 32g, termin
przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Galka musztatolowa

Wymagania klasyfikacyjne:

mielona, sproszkowana, bez obcych zapachéw i smakéw, min. opak. 20g, termin przydatnosci
do spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Gozdziki

Wymagania klasyfikacyjne:

cate, nierozkwitte, wysuszone paki kwiatowe drzewa gozdzikowego, stuzace jako przyprawa,
majg barwe ciemnobrunatng, powstala w czasie suszenia i odymiania, smak piekacy, dzieki
olejkowi znajdujacemu si¢ w pakach w ilosci 15-20%, charakterystyczny zapach, bez obcych
zapachow i smakow, min. opak. 15g, termin przydatno$ci do spozycia min. 2 miesigce,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Imbir mielony
Wymagania klasyfikacyjne:
korzen imbiru, mielony, bez obcych zapachéw i1 smakoéw, min. opak. 20g, termin przydatnosci

do spozycia min. 2 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Kminek

Wymagania klasyfikacyjne:

cale nasiona, o do$¢ ostrym zapachu i nieco piekgcym, korzennym i gorzkawym smaku, bez
obcych zapachdéw 1 smakéw, min. opak. 20g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.
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Kurkuma

Wymagania klasyfikacyjne:

korzen kurkumy, mielony, bez obcych zapachow i smakéw, min. opak. 20g, termin
przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Kwasek cytrynowy

Wymagania klasyfikacyjne:

100% kwasku cytrynowego, bialego, w postaci krysztatkéw, min. opak. 20g, termin
przydatnosci do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Lis¢ laurowy

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z wysuszonych liSci zebranych z drzewa laurowego, min. opak. 10g, termin
przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Majeranek

Wymagania klasyfikacyjne:

100% produktu, bez todyg, liSci 1 kwiatow rozdrobnionych, bez obcych zapachoéw i1 smakow,
min. opak.30g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — Kkarton
tekturowy.

Oregano

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z suszonych i rozdrobnionych lisci rosliny Origanum vulgare L, 100%
produktu, bez todyg, lisci i kwiatow rozdrobnionych, bez obcych zapachow i smakow, min.
opak.20g, termin przydatno$ci do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton
tekturowy.

Papryka mielona stodka

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt w postaci proszku, otrzymany z poddanej odpowiedniej obrdbce papryki,
przeznaczony do poprawy smaku, zapachu i wygladu produktow spozywczych, bez obcych
zapachow 1 smakow, o stodkim smaku, min. opak.20g, termin przydatnosci do spozycia min. 2

miesiace,
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Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton
tekturowy.

Papryka mielona ostra

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt w postaci proszku, otrzymany z poddanej odpowiedniej obrobce papryki,
przeznaczony do poprawy smaku, zapachu 1 wygladu produktéw spozywczych, bez obcych
zapachow .1 smakow, o ostrym smaku, min. opak.20g, termin przydatnosci do spozycia min. 2

miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton
tekturowy.

Pieprz czarny mielony

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt w postaci proszku, uzyskany z nie catkiem dojrzatych owocéw azjatyckiego pnacza,
suszonych i fermentowanych, przeznaczony do poprawy smaku, zapachu i wygladu produktow
spozywczych, bez obcych zapachow i1 smakéw, min. opak.20g, termin przydatnosci do

spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — Kkarton
tekturowy.

Pieprz czarny ziarnisty

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt w postaci ziaren, uzyskany z nie catkiem dojrzaltych owocow azjatyckiego pnacza,
suszonych i fermentowanych, przeznaczony do poprawy smaku, zapachu i wygladu produktow
spozywczych, bez obcych zapachow i1 smakdéw, min. opak.20g, termin przydatnosci do

spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — Kkarton
tekturowy.

Przyprawa korzenna

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt w postaci proszku, o charakterystycznym korzennym zapachu, bez obcych zapachow i
smakdw, min. opak.20g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton
tekturowy.
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Przyprawa w plynie

Wymagania klasyfikacyjne:

Przyprawa do zup i sosow w ptynie, typu maggi, przeznaczony do poprawy smaku, zapachu i
wygladu produktow spozywczych, opak. llitr, termin przydatno$ci do spozycia min. 2

miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — butelka szklana/plastikowa; opakowanie zbiorcze — folia
termokurczliwa.

Przyprawa warzywna

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez wymieszanie suszonych warzyw (marchew, cebula, pasternak,
pietruszka, por, seler, natka pietruszki, papryka, soli, substancji wzmacniajacych smak i zapach,

przeznaczony do poprawienia smaku, zapachu i wygladu produktow spozywczych, opak. 1kg,
termin przydatno$ci do spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Sos sojowy

Wymagania klasyfikacyjne:

przyprawa w ptynie wytwarzana z mieszaniny soi, pszenicy, wody i soli w procesie fermentacji,
dodatek do potraw, odznacza si¢ ciemnym kolorem i charakterystycznym zapachem.
przeznaczony do poprawienia smaku produktéw spozywczych, opak 625 ml, termin
przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto/plastik; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Sol jodowana

Wymagania klasyfikacyjne:

sol spozywcza warzona i jodowana, przeznaczona do poprawy smaku produktéw spozywczych,
opak. kg, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Ziele angielskie

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z wysuszonych lecz niedojrzatych owocow (jagdd) rosliny Pimenta
officinalis L., przeznaczony do poprawy smaku i zapachu produktow spozywczych, min. opak.
20g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton
tekturowy.
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Ziola prowansalskie

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z mieszanki wysuszonych , rozdrobnionych i aromatycznych ziét takich
jak: rozmaryn, bazylia, tymianek, szalwia lekarska, migta pieprzowa, czaber ogrodowy,

majeranek, przeznaczony do poprawy smaku, zapachu i wygladu produktow spozywczych,
min. opak. 20g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesigcCe,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — Kkarton
tekturowy.

Dzem porcjowany
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt o odpowiednio zzelowanej konsystencji, otrzymany przez gotowanie OwWOCOW

swiezych, mrozonych, pasteryzowanych lub pulp z dodatkiem cukru, substancji zelujacych,
syropu skrobiowego, kwasow spozywczych §rodkow konserwujacych zgodnie z
obowigzujacymi normami, niskostodzony, r6zne smaki, min. opak. 0,02kg, termin przydatnosci
do spozycia min. 1 miesigc,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pojemnik plastikowy; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Miod porcjowany

Wymagania klasyfikacyjne:

100% miod pszczeli, wielokwiatowy, min. opak. 0,02 kg, termin przydatno$ci do spozycia min.
1 miesiac,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pojemnik plastikowy; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Herbata czarna w kopertach

Wymagania klasyfikacyjne:

czarna, ekspresowa, aromatyzowana, pakowane w oddzielnych kopertach, min. opak. 2g,
termin przydatnosci do spozycia min. 1 miesiac,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pudetko tekturowe; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Herbata owocowa w kopertach

Wymagania klasyfikacyjne:

czarna, ekspresowa, owocowy smak 1 zapach, rézne smaki, pakowane w oddzielnych
kopertach, min. opak. 2g, termin przydatnosci do spozycia min. 1 miesigc,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pudetko tekturowe; opakowanie zbiorcze — Karton tekturowy.
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Ciastka kruche z polewa

Wymagania klasyfikacyjne:

ciastka kruche, z wierzchu lub od spodu oblane polewa czekoladowa (niedopuszczalny wyrdb
czekoladopodobny), min. op. 1 kg, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — karton tekturowy; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Ciastka kruche maslane

Wymagania klasyfikacyjne:

ciastka kruche, o wyczuwalnym maslanym zapachu i smaku, min. op. 1 kg, termin przydatnos$ci
do spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — karton tekturowy; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Ciastka kruche z marmolada

Wymagania klasyfikacyjne:

ciastka kruche, z marmolada, min. op. 1 kg, termin przydatno$ci do spozycia min. 2 miesigce,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — karton tekturowy; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Cukierki czekoladowe

Wymagania klasyfikacyjne:

cukierki czekoladowe, rdézne smaki, wyroby, migkkie, niedopuszczalne wyroby
czekoladopodobne, cala zewnetrzng warstwe stanowi czekolada, min opak. 1kg, termin
przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — karton tekturowy/ folia; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Chlebek marcepanowy

Wymagania klasyfikacyjne:

baton sktadajacy sie z 82% marcepanu w czekoladzie stodkiej, cukru, migdaléw mielonych
22%, miazgi kakaowej, wody, ttuszczu kakaowego. Moze zawiera¢ inne orzechy, gluten, soje
i produkty mleczne, smak i zapach charakterystyczny dla wyrobu oraz uzytych dodatkow i
aromatéw, bez stechlizny, goryczki, zjetczenia lub innego obcego, opak. 100g, termin
przydatnosci do spozycia min.1 miesigc,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — karton tekturowy/ folia; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Czekolada mleczna

Wymagania klasyfikacyjne:

czekolada mleczna , masa kakaowa minimum 30%, masa mleczna minimum 15%, opak. 100g,
termin przydatnosci do spozycia — min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — folia aluminiowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.
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Herbatniki

Wymagania klasyfikacyjne:

ciastka kruche, z charakterystycznymi zagbkowanymi krawedziami, o wyczuwalnym maslanym
zapachu i smaku, min. op. 100g, termin przydatno$ci do spozycia min. 2 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — folia aluminiowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Wafelki

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob przektadany kremem z nadzieniem kakaowym/$§mietankowym/orzechowym, w polewie
czekoladowej, niedopuszczalne wyroby czekoladopodobne, catg zewnetrzng warstwe stanowi
stodka czekolada, min. opak. 36g, termin przydatnosci do spozycia — min. 2 miesigce,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — folia; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Zestaw z czekolady (Boze Narodzenie)
Wymagania klasyfikacyjne:
Figurki z mlecznej czekolady np. =zajaczek, jajeczka, niedopuszczalne wyroby

czekoladopodobne, min. wadze opak. 150g, termin przydatnosci do spozycia — min. 1 miesigc,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — folia aluminiowa; opakowanie zbiorcze — torebka foliowa.

Zestaw z czekolady (Wielkanoc)

Wymagania klasyfikacyjne:

Figurki z mlecznej czekolady np. =zajaczek, jajeczka, niedopuszczalne wyroby
czekoladopodobne, min. waga opak.150g, termin przydatnosci do spozycia — min.1 miesiac,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — folia aluminiowa, opakowanie zbiorcze — torebka foliowa.

Ptasie mleczko w czekoladzie.

Wymagania klasyfikacyjne:

Pianka o aromacie wanilii, cala zewne¢trzng warstwe stanowi stodka czekolada,
niedopuszczalne, wyroby czekoladopodobne, min.opak,330g.termin przydatnosci do spozycia
1 miesigc.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pudetko tekturowe ; opakowanie zbiorcze karton tekturowy.

Babka marmurkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

Wyrdb skladajacy si¢ gldwnie z cukru, jajek, maki pszennej, skrobi, oleju rzepakowego,
thuszczu palmowego, aromatow, kakao w proszku, stodka serwatka. min. opak.350g, termin
przydatnosci 1 miesiac.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - folia, opakowanie zbiorcze karton tekturowy.
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Galaretki w czekoladzie

Wymagania klasyfikacyjne:

galaretka z sokiem owocowym, calg zewnetrzng warstwe stanowi stodka czekolada,
niedopuszczalne wyroby czekoladopodobne, min. opak. 190g, termin przydatnosci do spozycia
— min. 1 miesiac,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pudetko tekturowe; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Ananasy w puszce

Wymagania klasyfikacyjne:

w plastrach, w lekkiej zalewie cukrowej, utrwalone termicznie, min. opak. - 0,565 kg, termin
przydatnosci do spozycia — min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — puszka metalowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Brzoskwinie w puszce

Wymagania klasyfikacyjne:

polowki, w lekkiej zalewie cukrowej, utrwalone termicznie, min. opak. od 820 g, termin
przydatnosci do spozycia — min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — puszka metalowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Chrzan tarty

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany ze §wiezych, pozbawionych skorki, tartych korzeni chrzanu z dodatkiem
kwasku cytrynowego, soli i cukru, min.opak.270g, termin przydatno$ci do spozycia min. 3
miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Dzem owocowy

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt o odpowiednio zzelowanej konsystencji, otrzymany przez gotowanie OwocOW
Swiezych, pasteryzowanych lub pulp z dodatkiem cukru, substancji Zelujacych, syropu
skrobiowego, kwasow spozywczych $rodkow konserwujacych zgodnie z obowigzujacymi
normami, niskostodzony, r6zne smaki, min. opak. 280g, termin przydatnosci do spozycia —min.
3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa .
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Fasola konserwowa czerwona

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z catych ziaren fasoli czerwonej, bez obcych zapachéw, utrwalony
termicznie w opakowaniu hermetycznie zamknigtym, min.opak.400g, termin przydatnosci do

spozycia — min. 3 miesigce,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — puszka metalowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Groszek konserwowy

Wymagania klasyfikacyjne:

po oddzieleniu zalewy kolor zielony, soczysty, ziarna cate, niezepsute, bez obcych zapachow,
w puszce, min.opak.400g, termin przydatnos$ci do spozycia — min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — puszka metalowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Ketchup lagodny

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany ze swiezych lub przetworzonych pomidoréw i innych warzyw (np. cebula,
czosnek, seler, papryka) utrwalonych metodami fizycznymi, z dodatkiem przypraw
aromatyczno smakowych, opak. 1litr, termin przydatnosci do spozycia — min. 3 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pojemnik plastikowy; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Koncentrat pomidorowy

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany ze S$wiezych lub mrozonych, dojrzatych czerwonych pomidorow
poddanych procesowi przetarcia 1 zageszczenia, min. 30%, utrwalony termicznie, w
opakowaniu hermetycznie zamknigtym, opak. 1 litr,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Kukurydza konserwowa

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z ziaren kukurydzy cukrowej zalanych roztworem cukru i soli kuchennej,
utrwalony termicznie w opakowaniach hermetycznie zamknigtych, min. opak. 400g, termin
przydatnosci do spozycia — min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — puszka metalowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Majonez

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez zemulgowanie oleju ro$linnego jadalnego w fazie wodnej, w
obecno$ci zo6itka jaja kurzego, dopuszcza si¢ stosowanie cukru, soli mleka, kwasow
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spozywczych, oraz substancji dodatkowych dozwolonych przy produkcji, min. opak. 620g,
termin przydatnosci do spozycia — min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pojemnik plastikowy; opakowanie zbiorcze — Kkarton
tekturowy/folia termokurczliwa.

Masa jablkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z jablek prazonych, zawartos¢ owocoéw min 91%, min. opak.900g, termin
przydatnosci do spozycia — min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Masa makowa

Wymagania klasyfikacyjne:

gotowa masa sktadajaca si¢ z mielonego maku z bakaliami, niewymagajaca dodatkowej
obrdbki termicznej, min.opak.850g, termin przydatno$ci do spozycia — min.1 miesigc
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — puszka metalowa, opakowanie zbiorcze, folia termokurczliwa,
karton tekturowy.

Masa kajmakowa

Wymagania klasyfikacyjne:

bardzo stodka, gesta, ciggliwa, twardniejgca z czasem masa powstata podczas gotowania mleka
lub $mietanki z cukrem, min. opak. 500g, termin przydatnosci do spozycia — min. 3 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — puszka metalowa; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Musztarda stolowa

Wymagania klasyfikacyjne:

przyprawa otrzymana z ziarna gorczycy, wody, soli, cukru, octu i innych sktadnikéw smakowo-
zapachowych, typu sarepska, min. opak.175g, termin przydatno$ci do spozycia — min. 3

miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szklo; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/folia
termokurczliwa.

Ogorek konserwowy

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany ze $wiezych calych ogérkéw z dodatkiem przypraw aromatyczno-
smakowych, zalanych zalewa octowa z dodatkiem soli, cukru, utrwalony przez pasteryzacj¢, w
opakowaniu hermetycznie zamknigtym, min. opak. 870g, termin przydatnosci do spozycia —
min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:
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opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Oliwki w zalewie
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany ze $wiezych, drylowanych, czarnych oliwek zalanych roztworem soli

kuchennej, utrwalony termicznie, w opakowaniu hermetycznie zamknietym, min. opak. 900g,
termin przydatnosci do spozycia — min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Papryka konserwowa
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany ze $wiezych strakéw papryki z dodatkiem przypraw aromatyczno-

smakowych, zalanych zalewa octowg z dodatkiem soli, cukru, utrwalony przez pasteryzacje, w
opakowaniu hermetycznie zamknigtym, min. opak. 870g, termin przydatnosci do spozycia —
min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Pieczarka konserwowa
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany ze §wiezych, catych pieczarek z dodatkiem przypraw aromatyczno-

smakowych, zalanych zalewa octowg z dodatkiem soli, cukru, utrwalony przez pasteryzacje, w
opakowaniu hermetycznie zamknigtym, min. opak. 870g, termin przydatnosci do spozycia —
min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Powidla sliwkowe

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt owocowy wykonywany z prazonych sliwek wegierek, min. opak. 290g, termin
przydatnosci do spozycia — min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Seler konserwowy

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt ciety w nitki po oddzieleniu zalewy kolor biaty, zalewa klarowna, min. opak. 320g,
termin przydatnosci do spozycia — min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.
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Sok owocowo-warzywny

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z przecieru na bazie marchwi, z dodatkiem przecierow lub sokow
owocowych, (np. banan, malino, jablko), pasteryzowany, bez dodatku cukru, min. opak. 330ml,
termin przydatnosci do spozycia — min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Szczaw konserwowy

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany ze $wiezych pokrojonych lisci szczawiu z dodatkiem soli kuchennej,
utrwalonych przez pasteryzacj¢ w opakowaniu hermetycznie zamknigtym, min. opak. 290g,
termin przydatnosci do spozycia — min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Ocet 10%

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt powstaly z naturalnej fermentacji octowej spirytusu, 100% naturalny, O
charakterystycznym smaku i zapachu, min. opak. 500ml, termin przydatnosci do spozycia —
min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto/plastik; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Oliwa z oliwek

Wymagania klasyfikacyjne:

spozywczy olej ro§linny o zielonkawym zabarwieniu, wytwarzany z nasion winorosli w drodze
ekstrakcji, opak. 1 litr, termin przydatno$ci do spozycia — min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Olej

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z surowego oleju rzepakowego, ktdry zostal poddany nastepujacym
procesom rafinacyjnym: od§luzowaniu, odkwaszaniu, odbarwianiu oraz dezodoryzacji, opak. 1
litr, termin przydatnosci do spozycia — min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — butelka plastikowa; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Herbata czarna granulowana

Wymagania klasyfikacyjne:

czarna, w postaci granulowanego suszu, aromatyzowana, min. opak. 100g, termin przydatnos$ci
do spozycia — min. 5 miesigcy,
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Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Herbata ekspresowa

Wymagania klasyfikacyjne:

czarna, ekspresowa, ze sznurkiem i etykieta, aromatyzowana, torebka o masie 2g, min. opak.
200g, termin przydatnos$ci do spozycia — min. 5 miesiecy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pudetko tekturowe; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Herbata ekspresowa owocowa

Wymagania klasyfikacyjne:

Czarna, ekspresowa, owocowy smak i zapach, rézne smaki, min. opak. 40g, termin
przydatnosci do spozycia — min. 5 miesiecy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pudetko tekturowe; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Herbata ekspresowa mietowa

Wymagania klasyfikacyjne:

ekspresowa, mictowy smak i zapach, rézne smaki, bez obcych zapachéw i smakéw, min. opak.
40g, termin przydatnosci do spozycia — min. 5 miesiecy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pudetko tekturowe; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Kawa mielona
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany przez palenie ziaren kawy zielonej (surowej), smak niekwasny, niespalony,

bez uzycia dodatkowych zabiegow 1 $rodkow zmieniajacych jej naturalny charakter,
wyczuwalny charakterystyczny aromat, pakowany hermetycznie, opak.500g, termin
przydatnosci do spozycia — min. 5 miesiecy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - opakowanie hermetyczne; opakowanie zbiorcze — Kkarton
tekturowy.

Kawa rozpuszczalna
Wymagania klasyfikacyjne:
rozpuszczalna, naturalna kawa liofilizowana, w stoiku, min.opak. 200g, termin przydatnosci

do spozycia — min. 5 miesiecy,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa
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Kawa zbozowa rozpuszczalna

Wymagania klasyfikacyjne:

zbozowa, sypka, rozpuszczalna, bez obcych zapachéw i1 smakdéw, opak. 500g, termin
przydatnosci  do spozycia — min. 5 miesi¢cy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Sok owocowy w kartonie

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany ze $wiezych, dojrzaltych pomaranczy, bez cukru, bez konserwantow,
utrwalony termicznie, opak. 1litr, termin przydatnos$ci do spozycia — min. 5 miesigcy,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — karton tekturowy; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Syrop owocowy
Wymagania klasyfikacyjne:
mocno stodzony zaggszczony syrop owocowy o zawartosci ekstraktu ogdlnego co najmniej

66%, powstaje najczgsciej poprzez gotowanie soku owocowego z cukrem spozywczym, min.
opak. 430 ml, termin przydatnos$ci do spozycia — min. 5 miesiecy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Woda mineralna niegazowana

Wymagania klasyfikacyjne:

naturalna woda mineralna, niegazowana, nie nasycona dwutlenkiem wegla, opak. 1,5 litra,
termin przydatnosci do spozycia — min. 5 miesigcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — butelka plastikowa; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa.

Aromat cytrynowy

Wymagania klasyfikacyjne:

aromat spozywczy, do ciast i deseréw, w postaci oleistej, o charakterystycznym cytrynowym
zapachu, opak. min. 9ml

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

Ciasto francuskie

Wymagania klasyfikacyjne:

ciasto o specyficznej, warstwowej strukturze w postaci cieniutkich listkow, ptat ciasta zwinigty
w rulon, op.min.375¢g

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pergamin; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.
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Drozdze

Wymagania klasyfikacyjne:

swieze, w kostce, piekarnicze, swoisty zapach i smak, jasna barwa, bez obcych zapachéw i
smakow, opak. 100g, termin przydatnosci do spozycia — min. 7 dni,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pergamin; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy.

3.

4.

W dniu dostawy zachowany musi by¢ minimum 4 dniowy termin przydatnosci do spozycia

produktéw bedacych przedmiotem dostawy.

Spetnianie wymogéw Zamawiajacego, co do jakosci produktow stwierdzane beda

kazdorazowo organoleptycznie. Wykonawca przedlozy Zamawiajagcemu na zadanie (w

wypadku stwierdzenia przez Zamawiajacego ewentualnych uwag dotyczacych smaku,

zapachu, konsystencji itp.), aktualne atesty wydane przez uprawnione instytucje
dopuszczajace artykuty zywnosciowe do sprzedazy.

Produkty zapotrzebowane musza odpowiada¢ Polskiej Normie lub normom zawartym

w klasyfikacjach ujetych w ustawie z dnia 29.06.1995 r. o statystyce publicznej (t.j. Dz.U. z

2023 r., poz. 773, ze zm.).

W sytuacji odmiennego nazewnictwa poszczego6lnych produktéw dopuszcza si¢ mozliwos¢

zastosowania nazw wlasnych (firmowych) producenta, ale pod warunkiem, ze produkowany

przez niego produkt jest tozsamy w procesie produkcji, sktadu i grupy technologicznej

Z artykutem podanym w przedmiocie zamowienia lub réwnowazne, tj. rownowazny pod

wzgledem jakosci 1 wlasciwosci organoleptycznych (kolor, konsystencja, zapach i smak).

Nazwa takiego oferowanego produktu musi znalez¢ si¢ w formularzu ofertowym.

Opakowanie jednostkowe/zbiorcze kazdorazowo musi zawiera¢ ponizsze informacje:

1) nazwa producenta;

2) nazwa produktu;

3) pojemno$¢ opakowania/masa netto;

4) termin przydatnosci do spozycia;

5) warunki przechowywania;

6) szczegdtowy sktad w z wyszczegolnieniem zawartych alergendw spozywczych;

7) zawarto$¢ thuszczu, przy czym

opakowanie nie moze by¢ brudne, uszkodzone mechanicznie, wgniecione, nieczytelne.

Sposob wykonania zamowienia:

1) Wykonawca zobowiazany jest do dostawy zamawianych produktow na wiasny koszt do
siedziby Zamawiajacego W terminie 24 godzin (za wyjatkiem dni ustawowo wolnych od
pracy) od zlozenia przez Zamawiajagcego zamoOwienia Nna zasadach okreslonych w
projekcie umowy;

2) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ korekty zamowienia o ok. +/- 40% w terminie
do 24 godz. przed dostawa.

Transport:

1) Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarcza¢ przedmiot umowy specjalistycznym transportem
przystosowanym do przewozu rodzaju produktow bedacych przedmiotem zamowienia.
W  przypadku dostarczania produktow wskazanych w przepisach sanitarnych,
wymagajacych decyzji inspekcji sanitarnej o dopuszczeniu $rodka transportu,
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11.

Wykonawca zobowigzany jest posiadac takg decyzje, do wgladu Zamawiajacego (kiedy
bedzie tego wymagal Zamawiajacy);

2) Wykonawca zabezpieczy nalezycie dostarczany asortyment na czas przewozu: produkty
muszg by¢é w prawidlowy sposéb opakowane (tj. zabezpieczone przed
zanieczyszczeniami i uszkodzeniami mogacymi powsta¢ podczas ich transportu do
miejsca przeznaczenia oraz W sposob gwarantujacy $wiezo$¢ i jakos$¢ artykulow).
Wykonawca ponosi catkowita odpowiedzialnos¢ za dostawe i jako$¢ dostarczonego
asortymentu oraz za wady (odgniecenia, obicia, przektucia) powstate w czasie transportu.

. Zapotrzebowany w pkt 1 asortyment jest ilo$cig maksymalng przewidziang w 2025 r.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia zapotrzebowania w zaleznoS$ci
od czasookresu obowigzywania przysztej umowy.

Ilosci produktéw wskazana w niniejszym dokumencie ma charakter maksymalnych
mozliwych do zrealizowania przez Wykonawceg dostaw. Rzeczywista ilo$¢ zamawianych 1
dostarczanych produktéw uzalezniona bedzie od rzeczywistych potrzeb Zamawiajacego,
przy czym Wykonawca nhie moze wysuwac roszczen wobec Zamawiajacego w przypadku
realizacji zamowienia w niepetnej wysokosci.
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